Christmas Menu

« REVEILLON DU 24 DECEMBRE 2026 «

Coupe de bulles

Velouté de butternut, crumb]e de noisettes & parmesan
Petit calamar farci au chori%o, creme de picadillo
Smoothie de betterave rouge & gambas flambées

Carpaccm de beeuf Holstein fumé au foin,
huile de truffe blanche & copeaux de foie gras

Terre & Mer : noix de Samtmjacques & petit-gris,
creme de jeunes pousses d’epmards & tuile de parmesan

- Dos de cabillaud, bisque de homard tombée de crevettes grises,
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tian de legumes & pommes dauphmes
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Magret de canard mulard, sauce aux morilles,

tian de légumes & pommes de terre suedolses

Selectlon de fromages de la fromagerle Saint-Michel
Buche de Noel

Cafe

120€ ) PERSONNE - DES 19H
BOISSONS COMPRISES* JUSQU’A 01HO0
- LIVE MUSIC BAND -

VAN DER VALK

HOTEL WATERLOO




