New Year Vienu

« REVEILLON DU 31 DECEMBRE 2026

Coupe ,de bulles

Tartare de thon rouge, sésame & yuzu sur blinis
Mousse d’avocat au piment d Espelette,.
crémeux de fromage de c evre & chips de chorizo
Lard de Colonpata grillé aux cinq herbes & vlchyssmse

Foie gras maison, confit aux deux oignons, pain brioché toaste
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Raviole de homard, blsque le%1 re au Champagne,
petits legumes croquants & huile de crustaces

- Tournedos de lotte roti, beurre au citron vert,
pommes bouchon & légumes croquants
¢® ou >’
Filet pur de veau facon Rossini, echalotes & vin rouge,
mousseline de céleri- -rave & legumes croquants

Crottin de Chavignol, conﬁt de figues & toast brioché
Entremets aux trois chocolats sur biscuit praliné

Café

159€ / PERSONNE - DES 19H
~ BOISSONS COMPRISES* JUSQU’A 02H00
DJ SET, SOIREE DANSANTE & COTILLONS

VAN DER VALK

HOTEL WATERLOO




